
益生菌孢子：凝结魏茨曼氏
菌GX-1

Probi®始终致力于探索将益生菌的健康益处带给世界
各地人们的新方法。如今，我们的益生菌菌株和专业技
术已广泛应用于食品和饮料行业。作为您的合作伙伴，
我们永葆热忱，支持并帮助您研发出具备市场竞争力和
吸引力的产品，满足不同消费者的需求。

凝结魏茨曼氏菌GX-1（以前称为凝结芽孢杆菌）是一
种能产生孢子的益生菌菌株，可用于生产益生菌食品
和饮料。与其他菌株不同，由于其在恶劣的生产条件下
仍然能够保持活性，凝结魏茨曼氏菌适用于生产益生
菌食品和饮料。

凝结魏茨曼氏菌GX-1
滋养肠道，有益健康

什么是孢子？
孢子是能够在不利条件下生存的耐久结构。杆菌等细
菌能够产生孢子，孢子对湿热或有氧条件并不敏感。

什么是凝结魏茨曼氏菌？
凝结魏茨曼氏菌GX-1（以前称为凝结芽孢杆菌）是一
种能产生孢子的益生菌菌株，可应用于生产稳定的益
生菌食品和饮料。

应用举例：

饮料糖果和软糖营养棒和谷物



在通过肠道的过程中仍能
保持活性

生产过程中耐高温 易于在食品、饮料、糖果
和补充剂中使用

可耐受功能食品的水活度
和环境储存条件

凝结魏茨曼氏菌GX-1的优势

• Probi®的专利菌株

• 属于Probi LiveBac®系列

• 凝结魏茨曼氏菌是魏茨曼氏菌属的一种乳

酸形成菌

• 一种从土壤中分离的菌株

• 喷雾干燥粉末，2000亿 CFU/g

• 包装尺寸：1kg, 5kg, 25kg

• 样品规格：每袋100克

• 保质期：25°C保质期为24个月

• 认证GRAS自我声明

了解凝结魏茨曼氏菌GX-1 凝结魏茨曼氏菌GX-1的产品规格书



除了在高温下能够存活外，已证明凝结魏茨曼氏菌在通过肠道的过程中也能够存活。能够产生孢子益生菌的凝结
魏茨曼氏菌显示出积极益处，如通过排挤致病菌来增强免疫系统，从而帮助维持健康的肠道微生物群。

凝结魏茨曼氏菌的作用机制

凝结魏茨曼氏菌的作用机制

孢子形式可保护菌株免受
严苛的胃部条件影响。

分泌抗菌化合物并产生乳
酸、短链脂肪酸和其他代谢
产物。

由于酸性、温度和湿度
条件的影响，细菌到达
小肠后会产生芽孢。

为有益菌提供食物以对抗致
病菌，然后通过竞争抑制使
有益菌数量超过致病菌。



由于与原料和成品的分销、营销和销售相关的当地法律法规各不相同，Probi不承担与合规性、保证、产品指导或说明等相
关的任何责任。本手册仅供企业间交流和教育之用，不提供任何形式的担保。在将任何Probi菌株投放市场前和使用任何声
称前，用户应寻求法律和/或监管建议，以确保合规性，并在必要时持续寻求法律和（或）监管建议。

Probi®和Probi LiveBac®是Probi AB的注册商标。
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的消费者购买功能食品和
补充剂的数量有所增加

2020年以来，

40%

消费者希望从益生菌食品
和饮料中获取健康益处。

65%

进军不断增长的功能食品和饮料市场

2022年，全球凝结魏茨曼氏菌市场价值9,200万美元。预计到2028年，这一市场将达到1.476亿美元，复合年增长
率为8.1%。预计到2028年，全球功能食品和饮料市场的价值将超过5千亿美元。
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